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4 Carpaccio
Un gusto irresistibile, questo & il vero
segreto di Leerdammer Carpaccio, un for-
maggio inconfondibile e stuzzicante, ottimo
da solo e ideale per rendere speciale tutti i
piatti: il compagno perfetto per chi vuole
una cucina semplice e veloce, ma sempre
fuori dallordinario. Leerdammer, Ufficio
Stampa Weber Shandwick,
tel. 011/8193151

Le novita

Colatura di alici A
La colatura di alici & ottenuta

dalla “normale” maturazione delle
acciughe sotto sale, secondo tradi-
zione tramandata nel borgo mari-
naro di Cetara. Dal colore
ambrato, ottima al gusto &
assolutamente da provare con
la pasta aglio, olio e peperon-
cino, o in abbinamento

Piccoli a verdure lessate.
e grandi lasa, Cologna di Pellezzano
delizie P (SA), tel. 089/566347 www.iasa.it

Piccoli frutti di bosco, si,  ESEFEEE=
ma grandi protagonisti in e // <4 Polpa di riccio
cucina. Sono ideali fre- La polpa di riccio di mare
schi, al naturale o con zucchero e limo- / k @ Smeralda & costituita sola-
ne; speciali per frullati, composte e / 7 e 3 1 mente da uova di riccio di
marmellate; ottimi per originali anti- ) cpalpd '-{‘b mare senza nessun additivo.
pasti, fantasiosi primi, o per guarni / / Y

re secondi piatti.

Sant'Orsola, Pergine Valsugana /

(TN), tel. 0461/518111
www.santorsola.com G o

Per realizzare piatti dal

. sapore insuperabile.
Smeralda SAS, Cagliari,
tel. 070/212099, www.bot-
targasardegna.com
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{ Y Carpaccio
di fesa bovina
Il carpaccio di fesa bovina Rigamonti offre un
piatto moderno, leggero, ricco di proteine che
pud essere preparato con numerose varianti,
provatelo condito con una semplice vinaigrette,
oppure unitelo ad una fantasia di crudita.
Rigamonti Salumificio SPA,
Montagna in Valtellina (SO), tel. 0342/535111
www.rigamontisalumificio.it

A Wiurstel senza glutine
| wiirstel non saranno mai pil un alimento tabu
per i celiaci: ci ha pensato Wulevl, con tre
nuove linee di wirstel senza glutine: puro suino,
Woulevll Vienna e i wiirstel di pollo Wulevu
buona natura, tutte a marchio Spiga Sbarrata.
Woulevill, Principe di San Daniele spa, San
Dorligo della Valle (TS), tel. 040/3880811
www . principefood.it




