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LaDispensa

cosa c¢’e di buono?

SFIZI E SPECIALITA: LA VETRINA DEl PRODOTTI SCELTI DA CHEF E BUONGUSTAI.
SEGNALATECI LE VOSTRE GUSTOSE “"SCOPERTE” FATTE TRA GLI SCAFFALI DEL
SUPERMERCATO O NELLE GASTRONOMIE. SCRIVETE A: atavola@italiaatavola.it

Cacao e nocciole italiane

Il vero goloso non resiste e . . o
3 la gusta direttamente dal Ml&le d’ Carthfo
vasetto, a cucchiaiate. |
buongustaio sa aspettare

| e apprezza questa deliziosa

Un miele dalla consistenza solida e
granulosa, dal profumo intenso e dal gusto

- ; lievernente
crema di cacao e nocciole amereghiole
nella farcitura delle crépe, E brodine '
nei gelati o in piccole dalle apiconi

crostate di pasta frolla. Sattars Aol
1 *% La Nocciolata di Rigoni dei cargan
(1.0 W di Asiago é preparata S
L /’1% o ol PG violetti di
‘¢14  con soli ing i Sant’
y : ant'Erasmo,
% biologici e non <hiamati dai
contiene né coloranti W
' né aromi artificiali. esstratire”
’

Costa (350 g) € 3,20. cioé carciofi di

prima fioritura,
una specialita
che cresce solo
su quest'isola della Laguna veneta.

Da provare con i formaggi stagionati, .

(BI.O da bere \ & imperdibile con la ricotta affumicata.

Proposto da Jada, costa (250 g) € 5,75.

Limonata e Aranciata
rossa sono due delle
frizzanti bibite
proposte da Ecor
nella bottiglia di vetro.
Sono prodotte
dall'antica fonte
di acqua minerale
Galvanina, insieme
a succhi di frutta
biologici italiani,
concentrati e surgelati
appena spremuti.
Lo zucchero usato & di
SPULACE  canna e bio, gli aromi
rossa e I'anidride carbonica
sono naturali. Costano

(1 litro) € 1,99. /

Carpaccio di
formaggio

Sottili sfoglie di formaggio
dal gusto dolce e delicato,
il Carpaccio Leerdammer
& perfetto per una cucina
veloce ed estiva.

Qualche idea? Fresco,

con un'insalata di spinaci
e noci o con pomodorini
e rucola, oppure nel forno
ad arricchire una parmigiana
o una pasta al forno.
Costa (125 g) € 1,95.




