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IEBEER

WEBER SHANDWICK

AMICI A CENA

Per 4 persone « Facie - Preparazone 15 min. = Cottura 15 mn.

Involtini con wurstel e senape

O pantols + pacdals
+ SPago 48 Cucvs

0 2 wiirsted grandi

) & fettine i petto
di polo gia taglims

) 8 fettine sottil
di formaggio

O 1 cucchisio dl senape
afantica {con | seminl)

0 1didibkra

21 1 spiochio dagho

O 40 g dibumro

0 1 rametto di resmarino

1 Scalda i wiarstel. Wifah in ung pentola con sibondante
scqua bolenta, spegn @ lBscial fposare per un pao o minuel
o Scolal @ passall sotto acqua fredda corente. Dispon| una
feating di petto A polio su un taghere @ riffaly, N Modo ca tary
il i possibile un formato rectangolare, pol ripet la stessa
operanong oon e altra 3 fette.

8 Prepara la farcia. Speima le 4 fettire con b senape
alfantica, po dispony su clascuna 2 fette d  formaggio.
Sisemad 12 wirstel al centro o clssaun rettangoi, Dol arrotola
Ia came, nel senso dela unghezza, 1ssando gh imvalting oon
S040 da cucing oppure Infizandol con uno spledno di lognoa

3 Cuoci gii involtini, Fa fondare | burmo In una pacelia
artisderente, uniBo 1o spiochic o'agho, spelato e schisodiato,
@ |l rametto di rosmarng, soffngeli per 1 minuta, poi agiungi
2 invorry e 1all resolere. QUaNCo Saranno colont, saka e pepa,
roes con la brre, lsoala evaporane e prosegul 8 cottura par
atrl 5-6 minut; aliming o 5pago @ afetta gh Imvolting, Senvil
immediatamesne ¢ accompesgnali con e msticanea.

formaggio

Por questa ricetta cocorme un formadio dal sapore doloe
& morblde, che & s5post bene con &0 accent fort: della
senape ¢ ded wirstel o dhié poges anche éeoare affatisto
moeito sotide & macching, oume | carpands WA peontl
(leardammer, 128 g a 2,09 €), oppure k& dasgiche
sotedette®, coone Fils ¢ Foodi Kral (R0 ga 1,34 € ).




